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Scarse quantita di primo taglio o qualitd scadente?

Scopri la FIBRA EXPANDATA
#Fiber4RUMEN




NE, METODO E PASSIONE.

GLI INGREDIENTI A GARANZIA DI QUALITA.

PULIZIA E SERVIZIO COMPLETO NELLA FILIERA LATTIERO-CASEARIA.

Oggilatradizione della produzione diformaggi e latticini pud contare suingredienti
sicuri. Grazie alla gamma di detergenti e disinfettanti Allegrini specifica per ogni
fase di lavorazione e ad un metodo che consente ottimi risultati di pulizia con
consumi ridotti, le realta casearie possono valorizzare e tutelare i loro prodotti
preservandone qualita e salubrita. Un servizio completo per una produzione sana
e sanificata. www.allegrinifoodindustry.com

allesrini.

FOOD INDUSTRY

V.lo Salvo D’Acquisto 2 - 24050 - Grassobbio (BG) ITALY
Tel: +39 035 4242111 - www.allegrini.com - info@allegrini.com





